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Paсcмoтpен и сoглacoв!ш lla
oбЦеЩкoльЕoM po,щlпeльcкoм
сoбpaдии (пpoтoкoл .}{!З oт
t4.01.2021.

IloЛo)IсE|{иri
o бpsкеpшIсrloй кoмисcПи в шIБOУ EO

I. oбшеe пoлolхепие
1.l. нaстoЯщее Пoлoжеuие pазpaбoтarro в цеlxD( yспдеЕия кolflрoJl,l зa кaчеcтвoм питzttlиll в
шкoлe. БpaкepФкЦая кoм1ссия оoз,цaется пpикaзoм ,щФeктopa шкoльr цa ЕaчaЛo yчебЕoгo гoдa.
1.2. Бpaкepaжraя кoмиссия в cвoей дrятeльнocтrt p}.кoвoдcтв}.loтся CaпПиlloм 2.4.5.2409-08'
Ca::Пgн -2.4.1'.2660-10, сбopцикaми рецeпт}р, теxlloJloп,1чеcк,ll,lи кapтaми, дaЕтiыМ fIo.]тo'сqIце\4,
ПpикaзoМ Федеpальнoй сл1т<бьr пo пaдзopу в офеpe зaщгrьr пpaв пoц)ебителей и блалoпorryвля
чеnoвекa oт 27 февpanя 2007 г. Jф54 (o меptlх пo сoвepшeЕствoвllпиIo сaвитapЕo-
эпидeмиoлoгическoгo Еадзopa 3a opгaш.3Фщей nиТаIмя в oбщеoбpaзoвaтельIlЬтх уЧ)r)кдеIlияx).

II. Oснoirьtе зaдaчи
2.1. Пpeдoтвpшцение ццщеBьIх oтрaBлений.
2.2. Лpе,цoTвpaщеIrие )I{еJIyдoчЕo.кишeчlьD( зaбoлeвaлий'
2.з. кoЕтpo.]ъ зa coблto'цеIlисм теxцoлoгии пpитoтoвдФlия пипlи.
2'5. opгaEизaция пoJltloцrнЕoio llшaflи,i'

III. сoДrpжaп].е ' фopмьr pдботьI
з.1. БpaкеpФкlrЦй кo]iц)oJlь пpoвo.цится opгaЕoJletlп!ческим мeтoдoм.
З.2. Бpaкеpаrrt rrищl цpoвoдится дo Еaчana oтIycкa каjiкдoй вЕoвь щцгoтoвлеIllioй пapтии. Пpп
пpoвeдении бpaкepaxa p}.кoвoдстBoвaтъся тpебoвaпид\rи иa пoлyфaбpикaтьr, гoтoвыe б]тIoдa и
кулшlapпьlе из,целия.
3.З. Cяяшe бpaкepaжнoй пpoбы oс1rЦecтьrяeтся зa 30 минд дo rraч.!1a paздaчи гoтoвoй пищц.
з.4. Бpaкepaясr}ю пpoбy беp}т из oбщeгo кoтлa' цpeдвapитеJlъЕo пеpемеIпaв aщaтrльIro 1rEщy в
кoт'e.
3.5. oцеrrкa (Пищa к pаздaче 'цoц}тце!a)) дaqтcя в тoм случaе, eсди Itе быna IlapyшeЕa теxIloJIoгия
лpи.oтoвлеIМll пипlи' a вЕerпЕий вид бJIIoдa cooтBe]ствyrт тpeбoвarrиям. oценкa <fIищa к paз.цaчe

не дoп}.п]q{Ф) ,цaglоя в тoм cлуtae, если apи щItгoтoвлellии Ilищl Еaр}тIтаJIaсь тexЕoлoгия
пpигoтoвлеЕи,l IIищi' чтo пoвлекJIo зa сoбoй y(yдIпelrие вкycoвыx кaqeств и вqeЕЕtетo видa.

Taкoе блro.Дo сrrимaEгcЯ с pot!дизaции, a мaтеpиальньй ущеpб вoзмeщaет oтвeтcTвеIlЕьIй зa
прliгoтoвлеЕиe дallпoгo бJпo,цa.
з.6. oцеriкa кa.rествa б.:пoд и кyrшпaprтьпr пзделий зaЕoсится в ж}рЕaJI yстlllioBЛеIl]loй фopN{ы и
oфopмляeтcя пoдписями чJlеtloв кoМиссии иJIи ме'цициffcкtlм paбoтникoМ.
з.7. БpaкеpФшrая кoNlисоll,l прoверяет ErLпи.пlе с1тoтвьо< пpoб.

IV. Упpaвлеппе и стp5rrсrypa

4.2. B сoстaB бpaкеpa;lкioй кoмисcии вxoдr,rт tlе Меrlee тpеx челoвек: МeдI.цllЕский paбoтllцк,

рaбoтник пиЩeблoкa и пpе'цстllвитель a,цмиllистpaции oбpaзoвaтеJlьцoгo yrФe)i{дeЕия.

4.з' Лицa, пpoвo,цящe opг.lЕoJlепtичeскyю oцеIrкy пищs 'цoляоrы бъiть oзвaкoмлеEы с метoдикoй

цpoве'цelrия дaElroгo arraлизa (пpилo)кe]rие).



v. Дoк}a'elr-г8ция брaкeрфкнoй кoмисс!п
5.1. Pезyльтaты бpакepаjrGoй пpoбы зaЕoсяrcя в бpaкеpaхсrьй яq?Iraл ycтaцoвлеЕпoгo oбpaзцa
dк}pЕал брaкepa'(a гoтoвoй пpoдJ,кции).
5.2. в брaкеpaxпoм )кyplrаjle }кaзьIвaeтcЯ дaтa ц чaс изгoтoвлeЕи,l бJпoдa, Еaимelroвarrиe б'!oдa,
вpeмя спягrтя бpaкepФ(a! pезyльтaты opгaЕoлегtиsескoй oцеЕlсi Il cтeпеIlи гoтoвЕoсти блIona.
paзpешение к pеaлизaции блюдa,
5.з. Бpaкерaжпьй х}?rrал дoлrкен быть щ>olr1rvepoвarrj цpoпrит и сцрrплеll rrсчaтьIo )л{pе}кдeEl'lt.5.4. Xpaнитcя бpaкepaхIrьй щФвa,1 y зaведyoщeгo пищеблoкoМ.

l. Метoдиrta opгaнoлептПческoй oцrнкП ппЦt
Пpилoжепие

1.1. oр.aнолeцтиqеск}.ю oцeЕкy нaчиЕatoт с вrrеIщleгo ocМoтрa oбpaзцoв пищи. oсмoтp щrчпспpoвo,ци'tъ пpц дllевнoм светe. oсмoщoм oпpедe]Ulloт вIlеErIшй вид пип]и' её цвет'
1.2. Зaтем oпprделЯется зaпzrх пи1щ4. Зaпax oпpеделяeтоя пpи зaтaёшIoМ дьD<aEии. l{,тяoбoзнaчel lя зaцaxa цoльзJ,1oтся э[итетan,lи: .rистьй, свеrкий, apoм&тЕьй. пDлlьй.
v-oлoшoкис,ъл]. л}fl,fлoс] ный. кopvoвoй.60л0Lt]Ьй. и,п]стый, Cпeцифичeский зaлax
oбoзЕaчaeтcя: ое]Iёдoчцьй' чесIloчцьй, мЕIEъIй, в&lильIIьй, tlефтeпрд}тсroв и т.д.
l 'з. Bкyс пцщ-r. кaк и зaп.rх' слrдyет ycтaн!!вливaть пpи xap!!ктеpЕoй дJtя Еee темпepaт}?е.
1.4.IIpи ояятIrи пpoбы нeoбxoд,тмo выIloлI,:;гIЬ Еекoтopьте правriлa предoотopoхсloсти:
из сьфыx пpoдy(тoв щoб)дoтcя тoлБкo те, кompые пpимецлoтcя в сьrpoм видe; вкyсoвaя пpoбa
Ee цpoвoДnтся в cщчae oбпapyжeпия пpизнaкoв рaзлoяrcЕия в вид€ ЕеIlpтl'fl'floгo з.tп.D(a' a тaiixе B
сJIyчaе цoДoзpеtlия! чтo дaнIrьй фoд0/кт бьL,i IIpич'вoй пищевoгo o,lp!!влеIlпя.
2. Opгaпoлептипескaя oцеЕкa пeрвьж блI0д.
2.1. Для opгaЕoлептическoгo исслe.цoвlцlцll пеpвoе блюдo тщaтeльЦo nеpentецIивaеTся в кoтлe и
бepётся в rrебoJъlпoм кo.пичeствe яa тaрелкy. oтмечaют вЕепrций вид и цвeт блroд4 пo кoтopьц,r
мoжЕo сyдцтЬ o сoблoдеIlии теxЕoлoгltи егo пpигoтoBдeEия. сле,цyeт oбpaщaть вIrш\,raЦiе rra
кaчествo oбрaбoткll cъIрья: тщaтельнoсть oqцстки oвoщeй, пЕtJIIlчие пocтoрollЕID( IlpиМeсeи и
зaлpязнённoсти'
2.2. пpи oцеIrкe Blreшцегo вцдa сylloB 1r бopщей прoверEoт фopмy Irapезки oвoщей и дp}тrх
кoMlloЕентoв, сoхpzшlеtrие её в пpoцeссе вapки (tre дoлжпo бъrrь пoмятых' утpaтивrпrо< фopмy' и
оильЕo paзвapeЕцьD{ oвoщей и дp}тих цpoдyоoз).
2.з' пpи oрг&roлruTическoй oцeнкe o6paцaroт впим.utиe цa пpoзpaЧЕocть cyпoв п бyлъoнoв,
oоoбеЕrlo изгoтaвливaемьL1. из м'сa и pыбы' Hедoбpoкaэeствeнrrьre мясo и pьrбa дaют м1тпьте
бyJrьoЕьl, кalrлIr жIipa имetoт Meлкo'цl{спepоЕьIй вид и ra пoвepхцocтп Еe oбpaз},loт яйprrьD(
лlтapньD( пJIёЕoк.
2.4. пpи пpoвepкe щopeoбрaзIrьD( c}.rroв пpoбy сливaют тoнrtoй стрyйкoй из лo'qсl] в тapeдкy,
oтx{ечa.,l ryсloтy' oдlloрoдвoсть кoцсliстеEцIiиj IIaJ,Iичие нецpoтёpтьor .racтиц. Сщ-пюpе дoджeЕ
бьrгь oдвopoдrтьпt пo вceй Мaсое' без orcJвив.шlия lltI'дкoсти lla eгo пoвеDxtloсти.
2.5. IIpи oпpедeлetrии вI(yсa и зaпaхa oтМечaroт. oблaдает ли блroдo пpис}tlдим eмy вкyсoм, цeт ли
пoстopo]Iuегo цривкyсa Il з.lпaxa, EaJIичия гope.fli, нeсвoйствеЦnoй све)кeпpltготoвлeннoмy блroдy
кислoпloстll, Еедocoлq{ocти' псpeсoлa. У зaщaвoчIrьD( и пpoзрarпъй о}.tloв вI{aчаJIe пpoб1,roт
)кидк).1o чaсть, oбp цЕUl вцимaние цa apoМaт п вкyс. Если пepвoе бJтюдo зaпpaвляется омeтaнoй.
тo вrraч&те егo црoб}тoт бeз смeтaны.
2.6. lIе рaзpeшaются блrодa с пpивкycoм сьIpoй и цo'цгopeвшей lq1tи' с Eeдoвapеr'пыми иди
оилъIlo цrpeвapепIъrми дpoд}f(т'lми, кol4кaми зaвaрившeйся ]\,l).ки' peзкoй хиa'Ioпlocтъю,
цеpесoлoм и дp.
3. Opгaпoлeптпrескaя oцrнкa втopьrx 6люД.



з.1. в блroдаx. oтпyскaемьD( c гaрIiltpoМ и coycoмj все сoст€lвIlьIе чaсти oцеEив.l1oтcя oтДельЕo.
oцеflкa сoyсE'D( бrпoд (ryлш. рary) Дaётcя oбщaя.
3.2. Mясo rrгдцъI дorишo бЫtЬ мягк]{м' сoчlым l-l легкo oтде,шться oт кocтeй.
3.3. lIpи вaшш кp1,пяmD{, I{уIEьD( и,lи oвoщпьD< гapЕ,rpoв пpoBеpяют тaкже их кoltcистelщшo.
B paсcьшяaтьп< ка.шax хopoElo паб}xцlие зёplla ,цo]'DкIlьI oтдеJurтьcя дp}т oт 'цp)тa. Рaспpеделяя
кaпD/,]oЕxим слoеv яa гapеJll(е. прoвеpяroт пpис)"1стBl,lе в ней неoбp}шeннъп зёpeн. пoс]opoнЕrfl
пpи},lесей, кo]wкoв. Пpи oцеIlке кollсистеIlции кaIпи 9ё cpaвEпвaют с зaплaниpoвaЕцoй пo мепю,
чтo пo }вoIlяEт вьlявитъ rrедoвЛoжеllис ,
3.4. Мaкapoвuьrе издели,l, ecли oни свapellы щaвиJIъЕo' дoджIlъl бьпь м-шкие и лeгlto oтделяться

,щ)}a. oт дpyг4 Iiе склeиваllсь: овисaть с peбрa ви,пш иIE{ лo'с{и' Б}fгoчки и кoтдеТь1из кp}тI

дoлясrы оoхpaцягь фopмy пoсле х(apки.
3'5' Пpи ouепке oвorпньfх lаpяиpoв oбp.uцaro] внимaяие нa кaчествo ormстки oвoшeй и
кapтoфеля) fla кoцсистенцию бJIюд! иx вIrешЕий вид, цвrт. тaк' есrи кapтoфеJъЕoe шopе
pаз)кюI{еtlo ц Iiмеeт сшIeBaтьй oтте1loк, слeдyет пoиItтеpесoвaтьоя кaчеcтвoм .tсxo'щloгo
кapтoфеJul' цpoцqrтoM oтxoдa, зaкJlaдкoй и вьIxoдoм! oбpaти.гь вЕиМaш{е нa $&'ll?l!Еiе в pецептypr
мoлoкa и )кирa. при пo,цoзpеIlии Еa песooтвEтствии pецrnт)Фе _ б,подo сЕшuaeтся о pealll8aIдI{tt.
з.6. кorrcиcтеlrщiю сoyсoв oпре,цеJIяют, слпвая I{x тoЕкoй стpyйкoй из лoжки в тapе.rкy. Есди в
coстllв сoyсa вхoдяг пaссиpoBаIiIlьIе кopенья' Jlyк, rл( oт'цeJI,IIoт и пpoвеpяют сoстaв. фopмy
Eapезки' кor.систеllцt,iю. oбязaтельlro oбpatцaloт вЕимaниe lla цвет сoyca. ЕсЛ]-r в нeгo вхoдят
тoмaт и )It'iр иJIЕ cмeтФIa, тo сoyс дolDкеЕ бьттъ пpиJIтItoгo лlтapпoгo цветa. flцoxo
пpиIoтoшlецпьтй сoyс, гoрькoвaтo.rrеприятЕъIй вкyс. Б,пoдo' IIoJпДoе тaким сoyсoМ, Еe вызывaeт
alшeтIflа' сIlижaeт зкycoвьle дoстoиllствa ппIцr-r, a слeдoватeльEo, её усвoеfiие.
з.7' При onpе'цедеIrии вкyсa и зaпaхa бlтoд oбpalцaют вfiиМaдие Еa EaJIиrIиe опецифичесш-lх
зaп&хoв. oco6еннo этo ваjiкЕo ддя pыбыj кoтopaя легкo приoбpетaет пocтopoшlие зшrаxи из
oкр1rкaющeй cpeдьl. BapёЕaя pыбa дoll)кIra имeть вкyс' хapaКгеpЕьй 's,1я 'цaElroгo eё 3идa c
xopoшo вьфaжеЕllьц,l пpивкycoll oвoщей ц щянocтeй' a )кapеЕaя _ пp!япъй cлегкa зaметЕьrй
пpивкyс cBежегo )l(I!pa! цa кoтopoM её )кapили. oEa,цoIDкпa бьIгь l4llгкoй, сoчIloй, Ее кpoшaщейся
сoхpallпoщeй фopмy fl apeзюr.
3.8. ,{'rя oпрeдeлеrrия щ)aвш1ьЕocтI{ веca ЦпyчIlьD< гoтoвьD( кyJIиЕapньD( издeл-d и
пoлyфaбpикaтoв oдпoвpемellEo Bзвeшивaютcя 5 - 10 пopций каxдoto видa' a кaш' гapЕиpoв !t

дr1тиx пештутtlъп< бrпoд и r8,цепий - пyrем взвепlившlия пopций, взятьD. пpи oшlyске
пoтpe6итemo. (oCHoBAliИЕ: Укaзarrиe Глaвцoгo гocyдapствешloгo caЕитapЕoгo вpaчa пo PБ J'{!
С _ |12 oт 20.02.02 r. Гlpилolкепие к письмy МиЦllстеpствa тopгoвли PCФCP
oт 21 авrvcтa 1963 г. Ns 0848).


